
TEL 

Lundi 27/04/26 Qté Mardi 28/04/26 Qté Mercredi 29/04/26 Qté Jeudi 30/04/26 Qté Vendredi 01/05/26 Qté Samedi 02/05/26 Qté Dimanche 03/05/26 Qté

concombres vinaigrette lentilles vinaigrette tomates mozzarella melon salade coleslaw
champignons à la 

grecque
rillettes cornichon

tomates vinaigrette tomates vinaigrette tomates vinaigrette tomates vinaigrette tomates vinaigrette tomates vinaigrette tomates vinaigrette

saucisson à l'ail saucisson à l'ail saucisson à l'ail saucisson à l'ail saucisson à l'ail saucisson à l'ail saucisson à l'ail

Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise

crème de légumes crème d'asperges velouté de lentilles
potage de légumes du 

soleil
velouté crécy

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

sauté de veau à 

l'estragon
cabillaud sauce citron

langue de bœuf sauce 

piquante
cuisse de poulet rôtie moules marinières rôti de porc au jus

navarin d'agneau 

printanier

gratin de volaille à 

l'indienne
quiche lorraine ficelle picarde

tagliatelles carbonara *

* plat complet
œufs sur le plat hachis parmentier

salade marco polo *

(pâtes, surimi, poivrons)

* plat complet 

Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson

Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille

Jambon blanc Jambon blanc Jambon blanc Jambon blanc Jambon blanc Jambon blanc Jambon blanc
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06 89 42 17 02 Menu du 27 avril au 03 mai 2026
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penne / haricots verts courgettes à la tomate riz aux petits légumes semoule / carottes pommes noisettes
chou vert et pommes 

vapeur
printanière de légumes

poireaux à la crème salade verte champignons persillés brunoise provençale salade verte

Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre

Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille

Pâtes Pâtes Pâtes Pâtes Pâtes Pâtes Pâtes

haricots verts persillés haricots verts persillés haricots verts persillés haricots verts persillés haricots verts persillés haricots verts persillés haricots verts persillés
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Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt

Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc

Camembert Camembert Camembert Camembert Camembert Camembert Camembert

St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin

Emmental Emmental Emmental Emmental Emmental Emmental Emmental

Tartare Tartare Tartare Tartare Tartare Tartare Tartare F
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dés de poire au caramel fruit abricots au sirop cocktail de fruits île flottante salade de fruits frais salambo

biscuit à la fraise faisselle coulis de fruits petits filous aux fruits lait gélifié tarte au chocolat crème catalane ananas frais

Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme

Crème Dessert Crème Dessert Crème Dessert Crème Dessert Crème Dessert Crème Dessert Crème Dessert
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